* Eigene Schlachtung

* Spanferkel-Spezialitéditen aus Hohenlohe
von Tieren deutscher Herkunft

* Figene Rezepturen

* Beste Fleisch- und Wurstwaren

BECK

==

Unser Betrieb in Beltersrot, ,Reqgional ist stark”
ist vnser Motto vnd dazv stehen wir!

Aus der Region fiir die Region produzieren wir in
unserem Schlachtbetrieb in Beltersrot, einem modernen
regionalen Betrieb mit Schlachtung, Produktion und
Werksverkauf sowie zwei Fachgeschéften in Waldenburg
und Kupferzell.

In Beltersrot sind neun Mitarbeiter beschaftigt; finf davon
Metzgermeister. Hier verarbeiten wir ausschlief3lich Tiere
aus der Region. Unsere langjahrigen Lieferanten sind
Bauern aus Hohenlohe, die Schweine, Rinder, Kalber und
Lammer sowie Hausschlachtungen selbst anliefern.
Unsere hochqualifizierten Mitarbeiter verarbeiten diese in
unserem Betrieb, sodass mit Metzgerkunst und aus
hochwertigsten Rohstoffen feinste Fleisch- und Wurst-
waren hergestellt werden.

Somit haben unsere Slogans ,Bestes vom Landle” und
.Metzger Ihres Vertrauens” nach wie vor Bestand.

Gern o6ffnen wir fiir Sie unsere Tiiren! Unsere Metzger-
meister informieren Sie in allen Details und beantworten
Thre Fragen. Uberzeugen Sie sich selbst bei einem
Betriebsrundgang. Besser und néher geht es nicht.

Beltersrot, moderner regionaler Betrieb mit
Schlachtung, Produktion und Werksverkauf, sowie
zwei Fachgeschdiften in Waldenburg und Kupferzell

Unser Betrieb in Neu-Kupfer gilt als Europas moderns-
ter Spanferkelschlachthof und beschéftigt rund 300 Mit-
arbeiter. Hier verkaufen wir weltweit Becks Spanferkel-
Spezialititen. GroSkunden in Deutschland sind die

Handelsketten, der Fleischergrof3handel, die Gastronomie
und die Delikatessengeschéfte. Des Weiteren gewinnen wir
grofle Mengen an Herzklappen fiir Erwachsene und
Kinder sowie Heparin, einem Blutgerinnungshemmer fir
die Humanmedizin. Unsere Ferkel aus Deutschland
werden uns in erster Linie aus Hohenlohe sowie aus allen
Bundesliandern, vorzugsweise Bayern, vertraglich geliefert.
Der Strukturwandel bei der Aufzucht zwang viele bauer-
liche Familienbetriebe im Hohenloher Land aufzuhéren
und uns - bei Bedarf - Ferkel aus den EU-
Nachbarlandern zuzukaufen.

Durch unsere Zertifizierungen ,JFS“ und ,QS" haben
sowohl die Tierqualitaten als auch die Transport-
bedingungen die hochsten Anspriiche zu erfiillen. Die
Zustandigkeit der obersten Kontrolle obliegt dem
staatlichen Veterindramt, welches mit zehn Veterinaren
im Schlachthof Beck téatig ist. Jedes einzelne Ferkel wird
bei der Anlieferung durch diese Veterinare lebend
beschaut und zur Schlachtung freigegeben. Aufgrund
dieser Zertifizierungen und Kontrollen garantieren wir
unseren Kunden das Angebot an sichersten und qualitativ
hochwertigsten Produkten!

Fakt ist also, dass wir grundsétzlich wissen woher unsere
Tiere stammen und ob die Haltung artgerecht ist. Bei der
Fleischherkuntft fiir unsere Produkte machen wir keine
Kompromisse! Fiir den regionalen als auch den Bezug
von Tieren deutscher Herkunft gilt also ein und dasselbe:
die Fleischherkunft wird nach strengsten Richtlinien
permanent iiberwacht und ist liickenlos nachvollziehbar.

Neu-Kupfer, Europas modernster Spanferkelschlachthof
mit ca. 300 Mitarbeitern
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